
STANDS
Lors d’événements publics ou 
privés, SolidariFood sensibilise les 
consommateurs aux enjeux du 
gaspillage alimentaire.

VÉLO SMOOTHIE ANTI-GASPI
Un deux-roues dont le porte-bagages 
accueille un mixeur relié aux 
pédales. Cette bécane se nourrit de 
produits sauvés du gaspillage.

ATELIERS CUISINE ANTI-GASPI
Avec ses bénévoles, SolidariFood 
cuisine des aliments récupérés. Le 
repas est ensuite partagé ou servi 
lors d’événements.

FORMATIONS ANTI-GASPI 
SolidariFood forme les écoliers et 
étudiants aux pratiques Anti-Gaspi 
au travers d’ateliers pédagogiques, 
culinaires, projets tutorés et 
conférences.

RESTAURATION COLLECTIVE
En restauration scolaire ou 
d’entreprise, SolidariFood propose 
des outils ludiques aux usagers 
pour limiter les pertes alimentaires.

SENSIBILISATION - EDUCATION - FORMATION

GARDONS LE CONTACT ! 

www.solidarifood.org


